TRATTORIA

<t

Herzlich willkommen

in unserer Trattoria “Zur Buscmiihle”.

Geniefien Sie frische Zutaten, italienische Kiiche
und eine Atmosphire zum Wohlfiihlen.

Mit viel Liebe zum Detail und unserem herzlichem Service
mochten wir Thnen eine genussvolle Zeit bereiten.

Wenn Sie Wiinsche oder Anregungen haben,
sprechen Sie uns gerne an.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt

und guten Appetit.

FRISCHE ZUTATEN.
ECHTER GESCHMACK.
ITALIENISCHE LEIDENSCHAFT.

e




— TRATTORIA.

Zuw B

ZUPPA - SUPPEN

P
Crema di Pomodoro 1

Tomatencremesuppe mit hausgemachtem Pesto

Zuppa d’Aglio

italienische Knoblauchsuppe

Stracciatella alla Romana «.c)

Kraftbriihe mit Petersilie, Ei und Grana Padano

— INSALATA - SALATE

Alle Salate werden mit hausgemachter
Balsamico-Vinaigrette (12) serviert.

22.  Pestume pecorino 12,50 €

Tomatensalat mit Schafskise

23. Insalata Mista 11,50 €

gemischter Salat

24. Insalata Tonno 13,90 €

gemischter Salat mit Thunfischstiicken
25.  Insalata Pecorino 13,50 €
gemischter Salat mit Schafskise

26. Insalata Pollo 17,50 €

gebratene Hihnchenbruststreifen mit frischen
Champignons auf gemischtem Salat

Rucola all Fegato 16,50 €

Rucolasalat mit Kalbsleber und Cherrytomaten

FRISCHE ZUTATEN. ECHTER GESCHMACK.
ITALIENISCHE LEIDENSCHAFT.
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TRATTORIA

" ANTIPASTI - VORSPEISEN

T
ad

Focaccia al Rosmarino »

Pizzabrot mit Olivenél, Knoblauch und Rosmarin

Bruschetta ()
italienische Brotspezialitit mit Tomate (4 Stiick)

Mozzarella Caprese )

italienischer Weichkdise mit frischen Tomaten und Basilikum

feinste Rindfleischscheiben mariniert mit nativem Olivendl
und Limone auf einem Rucolabett, garniert mit Parmigianospittern

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Antipasto Misto (.c)

gemischte italienische Vorspeisenplatte
Antipasto Misto . fiir 2 Personen
gemischte italienische Vorspeisenplatte

7,50 €
7,00 €
11,50 €

16,50 €

16,50 €




«~ PASTA - NUDELN >

45. Spaghetti Napoli ) 12,50 €

mit Tomatensauce und frischem Basilikum

46. Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino (s 13,50 €

mit Knoblauch, Olivendl, Petersilic und Peperoncini (scharf)

47.  Spaghetti Carbonara wcc) 13,00 €

mit Schinken, Sahne und Ei

48.  Spaghetti con Ragi alla Bolognese ) 14,00 €

mit Hackfleischsauce nach Bologneser Art

49.  Penne all Arrabbiata (s 13,50 €
kurze Nudeln mit Tomatensauce, Knoblauch,
Peperoncini und Basilikum

Penne de la Harun () 16,50 €

kurze Nudeln mit Filetspitzen und Champignons in Rahmsauce

Penne all'amatriciana 14,50 €
kurze Nudeln mit Speck, Zwiebeln und Chili in Tomatensauce

Penne al gorgonzola ) 15,50 €

kurze Nudeln mit Gorgonzolasauce

Lasagne al Forno .o 13,50 €
Schichtblattnudeln mit Hackfleisch-Tomaten-Bechamelsauce,
iiberbacken mit Mozzarella

¥ ALLERGENE: . Tagliatelle con Pollo i) 15,50 €
A mit glutenhaltigem Getreide ~ B mit Krebstieren - breite Bandnudeln mit Hihnchenbruststreifen und Pinienkernen
€ mit Eiern - D mit Fisch - G mit Milch oder in WeiBwein-Butter-Zitronensauce
Milcherzeugnisse — ' mit Senf oder Senferzeugnisse

Tagliatelle con Salmone (»pc)
breite Bandnudeln mit Lachs in Hummer-Cremesauce

(=0 ot

<=~ POLLO - VOM HAHNCHEN >

Alle Hihnchengerichte werden mit Rosmarinkartoffeln
und Tagesgemiise serviert.

Petto di Pollo alla Griglia . 19,50 €

gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Kriuterbutter und Zitrone

Petto di Pollo al Pepe Verde (sc) 20,50 €

gegrilltes Hihnchenbrustfilet in einer Sauce mit griinem Pfeffer

Petto di Pollo ai Funghi ) 21,50 €

gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit frischen Champignons in einer
Rahm-Sahnesauce

Petto di Pollo con Gorgonzola )
gegrilltes Hihnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce

FRISCHE ZUTATEN. ECHTER GESCHMACK. ITALIENISCHE LETRISGRIeN:Ee NN




TRATTORIA

~ FEGATO - KALBSLEBER -

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln

und Tagesgemtise serviert.

90. Fegato alla Venezia 22,50 €

Kalbsleber mit gebratenen Zwiebeln

91. Fegato al Burro ) 21,5

Kalbsleber mit Salbei in Butter gebraten

-

Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln
und Tagesgemiise serviert.

Filetti di Salmone alla Griglia v 23,90 €

frisches Lachsfilet vom Grill

Filetto di Salmone alle Gamberi v.c) 26,50 €

frisches Lachsfilet mit Shrimps
in Hummer-Sahnesauce

Scampi alla Griglia ®
Grofigarnelen vom Grill mit Knoblauch,
frischen Krautern und Olivenol

95. Scampi al Pepe Verde ®.c)

Grofigarnelen in einer Pfeffersauce

96. Filetto di Lucioperca al Limone n)

Zanderfilet an einer frischen Zitronensauce

97. Filetto di Lucioperca di Senape ®.)

Zanderfilet in Pommery-Senfsauce

7" @ ALLERGENE:

| A mit glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) — B mit Krebstieren
C mit Eiern oder Erzeugnisse — D mit Fisch oder Fischerzeugnisse — G mit Milch oder Milcherzeugnisse —
] mit Senf oder Senferzeugnisse — **Formfleisch — aus Vorderschinken zusammengefiigt mit
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstiirker und Phosphat

FRISCHE ZUTATEN. ECHTER GESCHMACK. ITALIENISCHE LEIDENSCHAFT.
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TRATTORIA

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln

und Tagesgemiise serviert.

Filetto di Maiale al Caprese ) 20,90 €

Schweinefiletmedaillons mit frischen Tomaten
und Mozzarella tiberbacken

Filetto di Maiale ai Funghi @)
Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons
in einer Rahm-Sahnesauce

Filetto di Maiale al Pepe Verde «) 22,50 €
Schweinefiletmedaillons in einer Pfeffersauce
Saltimbocca alla Romana © 23,50 €

Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei
in Weiweinsauce

v@%\w
— DI MANZO - VOM RIND —

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln

und Tagesgemiise serviert.

80. Bistecca di manzo alla Grighi. «
Rumpsteak vom Grill mit Kriuterbutter

81. Bistecca di manzo al Pepe Verde «)
Rumpsteak in einer Pfeffersauce

Bistecca di manzo ai Funghi
Rumpsteak mit frischen Champignons
in einer Rahm-Sahnesauce

Bistecca di manzo al Gorgonzola )
Rumpsteak in einer Gorgonzolasauce

28,50 €

29,90 €

28,90 €

¥ ALLERGENE:
A mit glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) = B mit Krebstieren -
C mit Eiern oder Erzeugnisse — D mit Fisch oder Fischerzeugnisse — G mit Milch oder Milcherzeugnisse —
J mit Senf oder Senferzeugnisse — *“Formfleisch - aus Vorderschinken zusammengefiigt mit
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstirker und Phosphat

QQ}:@ 9

FRISCHE ZUTATEN. ECHTER GESCHMACK. ITALIENISCHE LEIDENSCHAFT.




105. Pizza Bambino xe
mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

Spaghetti Bambino
mit Tomatensauce
Piccola Milanese

kleines paniertes Hihnchenschnitzel mit Pommes

und Salatbeilage

Dolee — Dessert

Hausgemachtes Tiramisu

Panna Cotta @)
hausgemachter italienischer Sahnepudding

Créme Briilée ©)
hausgemachte Créme Briilée mit karamellisierter Zuckerkruste

<2 Waume Getinke

Espresso @ Tasse

Espresso doppio ) groRe Tasse
Caffé Tasse
Cappuccino 2 Tasse
Latte macchiato .2 Glas

Glas
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APERITIF
e

1. Martini Rosso / Bianco 5cl 6,20 €

2. Sherry Dry / Medium 5d 5,50 €

3. Campari Orange / Soda 0,21 6,50 €
4. Prosecco 0,11 6,90 €
5. Aperol Spritz 0,21 7,50 €
6. Rosato Mio 0,21 7,50 €
7. Sarti Spritz 0,21 8,50 €
8. Limoncello Spritz 021 7,50 €

(mit Prosecco oder Pink Grapefruit)

9. Lillet Wild Berry 021

J \

¥ ALLERGENE:

A mit glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste,

Hafer, Dinkel usw.) - B mit Krebstieren — C mit Eiern

oder Erzeugnisse - D mit Fisch oder Fischerzeugnisse
i - G mit Milch oder Milcherzeugnisse - J mit Senf oder
Senferzeugnisse - **Formfleisch - aus Vorderschinken
zusammengefiigt mit Antioxidationsmittel, Geschmacks-
verstédrker und Phosphat

W ZUSATZSTOFFE:
1 mit Farbstoff - 2 koffeinhaltig - 3 Antioxidationsmittel
5 mit Konservierungsstoff - 12 enthalt Sulfite

—"Jk'—“




TRATTORIA

BIANCO
Il Mio Chardonnay trocken 2

Frizzantino Perlwein lieblich o2

ROSATO
Il Mio Rosato trocken (12)

ROSSO
Il Mio Montepulciano d ‘Abruzzo trocken a2
Il Mio Primitivo trocken 2

Lambrusco Perlwein lieblich a2

WEINSCHORLE*
Schorle rot oder weift (12

Biere

Lausitzer Original Premium Pils vom Fass

Lausitzer Original Kupfer «» vom Fass
Lausitzer Original Kupfer « vom Fass
Lausitzer Original Kellerbier vom Fass
Lausitzer Original Radler vom Fass
Lausitzer Original WeifSbier w vom Fass
Hofbriu Traunstein Hefe Dunkel « Fl.
Hofbrdiu Traunstein Hefe Alkoholfrei Fl.
Eibauer Schwarzbier Fl.
Pils Alkoholfrei w Fl.

Y .
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(A) mit Glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer)
(12) enthilt Sulfite

gmfzf,e & 5@&%&’ .




021 0,21 041
Coca Cola 021 2,90 € 0,41

Fanta 021 2,90 € 0,41
Sprite 021 2,90 € 0,41
Acqua Morelli Frizzante 021 2,90 €
Acqua Morelli Frizzante 0,251 2,90 €
Acqua Morelli Naturale 0,751 7,00 €
Acqua Morelli Naturale 0251 2,90€

Goldberg Bitter Lemon () 0751 7,00 € 0,41
Goldberg Ginger Ale 1) 021 2,90 € 0,41
Goldberg Tonic Water (3) 021 290€ 0,41
Sachsenobst Apfelsaft 021 2,90€ 0,41
Sachsenobst Orangensaft 021 290€ 041

Sachsenobst Kirschnektar 0,21 2,90 € 0,41
Sachsenobst Bananennektar 0,21 2,90 € 0,41

Sachsenobst KiBa Kirsch-Banaeennektar 0,2 1 2,90 € 0,41
Apfelschorle Mischgetrink 021 290€ 0,41

Sambuca 4,00 € 179. Fernet Branca
Amaretto ny 4,00 € . Limoncello
Baileys Irish Cream u) 4,50 € . Jim Beam

Amaro Averna 4,50 € . Johnnie Walker

Veccia Romagna 5,00 € . Chivas Regal

Ramazzotti 4,50 € . Hausgrappa

(1) mit Farbstoff  (3) mit Antioxidationsmittel
(A) Farbstoff: Zuckerkulor

Wir halten fiir Sie noch weitere erlesene Grapasorten bereit.
_ Unser Personal berit Sie gern.

b A




Herzlich willkommen

in unserer Trattoria “Zur Buscimiihle”,

GenieBen Sie frische Zutaten, italienische Kiche
und eine Atmosphire zum Wohlfiihlen.

Mit viel Liche zum Detail und unserem herzlichem Service
michten wir Ihnen eine genussvolle Zeit bereiten,

Wenn Sie Wiinsche oder Anregungen haben,

sprechen Sie uns gerne an.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt
und guten Appetit,

ZUPPA - SUPPEN &

Crema di Pomodoro 7,50 €
Tomatencremesuppe mit hausgemachtem Pesto

Zuppa d'Aglio 7,50 €
italienische Knoblauchsuppe

Stracciatella alla Romana o 750 €
Krafthriihe mit Patersilie, Ei und Grana Padano

INSALATA - SALATE &35

o=
Alle Salate werden mit hausgemachter
Balsamico-Vinaigrette (2,11) serviert.

Pestume pecorino )

Tomatensalat mit Schafskise

Insalata Mista

gemischrer Salat

Insalata Tonno

gemischter Salat mit Thunfischstiicken

Insalata Pecorino

gemischter Salat mit Schafskise

Insalata Pollo

gebratene Hihnchenbruststreifen mit frischen

Champignons auf gemischiem Salat

Rucola all Fegato

Rucolasalat mit Kalbsleber und Chermytomaten

FRISCHE ZUTATEN,
ECHTER GESCHMACK.
ITALIEMISCHE LEIDENSCHAFT.

APERITIF

— G
Martini Rosso / Bianco
Sherry Dry / Medium
Campari Orange / Soda
Prosecco
Aperol Spritz
Rosato Mio
Sarti Spritz

Limoncello Spritz
{mit Prosecco oder Pink Grapefruit)

Lillet Wild Berry

* ALLERGENE:

A mit glutenhaltigem Getreide (Welzen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel usw.) - B mit Krobstieren - C mit Eiem
oder Erseugnisse - D mit Fisch oder Fischerzpugnisss
+ G mit Miich oder Milcherzeugnise - | mit Senf oder

- =F flisisch - aus t

gefiot mit A
werstiirker und Phasphat

mittel, Gesch

ZUSATESTOFFE:
1 mit Farbstoff - 2 koffeinhaltig - 3 Anticddationsmitte!
5 mit Kenservierungsstoff - 12 enthilt Sulfite

PIZZE - PIZIA Gosd)

20
Alle Pizzen werden mit Tomatensauce
und Mozzarella belegt.
Pizza Margherita o)
Pizza Salami
Pizza Hawaii ix7)
Pizza Vegetaria (3
Pizza Tonno x
Pizza Spinaci ey
Pizza Mista i)
Pizza Diavolo
Pizza Napoletana (1)
Pizza Scampi

Pizza Parma vy

PETITO!

45.
46.
47.
48.

49,

Focaccia al Rosmarino

Pizzabrot mit Divend!, Knoblauch und Rosmarin

Bruschetta w

italienische Brotspeziallit mit Tomate (4 Stiick)

Mozzarella Caprese
italienischer Weichkise mit frischen Tomaten
uned Basilikum

Carpaccio Classico di Manzo
feinste Rindfleischscheiben mariniert mit mativem
Qlivendl und Limane auf Rucolablat, garmiert mit

Parmigianospittern

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce

Antipasto Misto a1

gemischite italienische Varspeisenplatte

Antipasto Misto (. fiir 2 Personen 21,5

gemischte italienische Varspeisenplatte

PASTA - NUDEL @

> —

Spaghetti Napoli ()

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino w

Spaghetti Carbonara (acc.)

Spaghetti con Ragii alla Bolognese

Penne all’ Arrabbiata v

Penne de la Harun o)

Penne all” amatriciana

Penne al gorgonzola (.c)

Lasagne al Forno .0

POLLO - VOM HAHNCHEN @

i}

Alle I'T'lihnchung;:‘i:hllp werden mit
Rosmarinkanoffeln und Tagesgemise serviert,
Petto di Pollo alla Griglia .o
Petto di Pollo al Pepe Verde in.c)
Perro di Pollo ai Funghi i)

Petto di Pollo con Gorgonzola o

16,50 €

0€




